
Rev: 

Cod. art. 000818

Descrizione:

Ingredienti:

Dichiarazioni:

Peso:

Modalità /                   
Tempo di 
conservazione

Dichiarazione 
nutrizionale

Valori 
medi per 

100g

Energia 2094 kJ

502 kcal

Grassi 30 g

di cui acidi grassi saturi 5,5 g

Carboidrati 52 g

di cui zuccheri 8,4 g

Fibre 0,8 g

Proteine 5,5 g

Sale 0,52 g

Caratteristiche 
microbiologiche               
Valori max in UFC/g

COD EAN PESO(g) EAN CARTONE
Conf. 

X CT

Peso 

lordo

CT

Ct. X 

pallet

Strati 

(layers)

Alt. 

Pallet 

(cm)

shelf 

life 

(gg)

h larg prof h larg prof

8009030026044 125 8009030026044 6 1,3 180 15 1,95 180 12 40 20 3 18 13

DIM. CARTONE DIM. CONF 

125g

Conservare in luogo fresco, asciutto e lontano dalla luce diretta.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                   

120gg

Carica Mesofila totale a 30°C

Coliformi totali

Escherichia coli β-glucuronidasi positivi

Staphylococchi coagulasi positivi

Muffe e Lieviti

Salmonella Spp.

Listeria monocytogenes

ASSENTE

ASSENTE

Può contenere tracce di soia, latte, frutta a guscio. Origine farina: UE

1
                                                      

Data: 28/06/20

CHIACCHIERE SENZA GLUTINE 125 G

Snack fritto passato al forno secondo buone tecniche di fabbricazione. Tale processo 

permette di ottenere un prodotto della giusta consistenza ed evita un eccessivo assorbimento 

di olio.

Farina di riso,  uova, zucchero, fecola di patate, margarina (grassi vegetali da palma, olio 

vegetale da girasole; acqua, emulsionante: E471), amido di mais, tuorlo d'uovo in polvere, 

agenti lievitanti: E450, E500; aroma vanillina. Fritto in olio di semi di girasole alto oleico.
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